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Bloos Weihnachtszauber
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Das brauchst du:

- Mehl zum Ausrollen

- Puderzucker, Schokoglasur und Zuckerkugeln zum Verzieren
- elektrisches Rihrgeréat

- Knethaken

- Formen zum Ausstechen

- Teigrolle

Zutaten fur den Teig:

- 500g Mehl

- 2009 Zucker

- 2509 Margarine

- 1lEi

- 1 Backpulver

- 1 Packung Vanillezucker
- 1Prise Salz

- die abgeriebene Schale einer Zitrone oder 1 Packchen Zitronenaroma



So geht’s:

Zunachst vermischt du das Mehl und das Backpulver in einer Schiissel. Danach gibst du
den Zucker, den Vanillezucker, das Salz und die Margarine dazu. Benutz dafiir das
elektrische Rihrgerat.

Danach mischt du die abgeriebene Schale der Zitrone, das Mehl und das Ei dazu. Mit
den Knethaken verknetest du das Ganze zu einem glatten Teig. Danach stellst du ihn flr
30 Minuten Kalt.

Anschlie3end rollst du den Teig mit der Teigrolle diinn aus und stichst mit den
Formchen die Platzchen aus. Leg sie auf ein mit Backpapier ausgelegtes Backblech. Die
Platzchen mussen im vorgeheizten Ofen bei 200 Grad (Umluft 180 Grad) fiir 8 bis 12
Minuten goldgelb backen.

Danach kannst du sie mit Puderzucker, Schokoglasur oder Zuckerkugeln verzieren.
Wenn du mochtest, dass sie noch intensiver nach Zitrone schmecken, dann bestreiche sie
mit einem Guss aus Puderzucker und Zitronensaft!

Cartoon Network winscht dir frohe Weihnachten!

Infos flr Eltern:

Zu Weihnachten gehéren Platzchen dazu. Mit unseren Rezepten kénnen Ihre Kinder ganz einfach eigene
Leckereien zaubern. Beim Umgang mit dem elektrischen Rihrgerét sollten Sie ihnen helfen. Achten Sie
bitte aullerdem darauf, dass Ihre Kinder sich nicht am Backofen verbrennen.
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