
                              

Die gruselige Kürbislaterne 
 

 
An Halloween darfst du andere 
erschrecken! Hast du Lust dazu? Dann 
bastel doch einen schaurig-lustigen 
Halloweenkürbis und stell ihn vor dem 
Haus auf!  
 
 
 
 
 
 
 

 
Das brauchst du: 
 

- 1 Messer  (Vorsicht beim Schneiden! Frag deine Eltern um Hilfe) 
- 1 Esslöffel  
- 1 Teller für das Fruchtfleisch   
- 1 Teelicht 

 
 
So geht’s: 
 
Zuerst suchst du dir einen Kürbis der groß genug ist, um Augen, eine Nase und einen 
Mund reinzuschnitzen. Achte darauf, dass er von außen schön hart ist. Anschließend 
wäschst du ihn und wählst eine Seite aus, in die du das Gesicht schnitzen willst. Zeichne 
die Stellen am besten mit einem Stift vor. Deiner Fantasie kannst du natürlich freien Lauf 
lassen! 
 



Danach schneidest du oben ein großes, rundes Loch in den Kürbis. Bitte deine Eltern 
um Hilfe. Setze das Messer etwas schräg an. So kannst du den Deckel, der dabei entsteht, 
später wieder aufsetzen.  
 
Nun nimmst du den Esslöffel und höhlst den gesamten Kürbis aus. Durch die Schale 
kannst du nicht kratzen, da diese sehr dick ist. Das Fruchtfleisch sammelst du in einem 
Teller. Daraus lassen sich nämlich viele leckere Dinge zubereiten, wie eine Kürbis Pie!  
 
Jetzt ist das Gesicht an der Reihe. Nimm wieder das Messer zur Hand und schneide 
anhand der vorgezeichneten Linien Augen, Nase und Mund aus. Sei dabei sehr 
vorsichtig, damit du dich nicht schneidest. Zum Schluss stellst du noch ein Teelicht in 
den Kürbis. (Lass das Teelicht nicht unbeaufsichtigt).  
 
Jetzt kann das Gruseln beginnen! Viel Spaß wünscht dir dein Cartoon Network 
Team! 

 

Infos für Eltern:  
 
Passen Sie beim Basteln darauf auf, dass sich Ihre Kinder mit dem Messer nicht 
verletzen. Falls die Schale des Kürbis zu hart sein sollte, helfen Sie ihnen. 
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